PROPORTIONNALITE :
RECETTE DU GATEAU AU CHOCOLAT DE NOEL

Recette du gateau au chocolat de Noél - Pour 4 personnes

Ingrédients :
e 200 g de chocolat noir
e 100 g de beurre
e 4 oeufs
e 50gdefarine
¢ 100 g de sucre en poudre

Instructions
e Préchauffez votre four a 180°C
¢ Dans un saladier, ajoutez le sucre, les oeufs, la farine, le chocolat et le beurre
fondus. Mélangez.
e Beurrez et farinez votre moule puis y versez la pate a gateau.
¢ Faites cuire au four environ 20 minutes.

Questions :

1. Cejour-la nous serons 1, 6, 10, 12 ou 20 personnes et les quantités
changent. Les quantités augmentent ou diminuent
proportionnellement au nombre d’invités.

Compléte le tableau suivant :

Quantités

Ingredients 4 1 6 10 12 20
personnes personne personnes personnes personnes personnes
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https://www.marmiton.org/magazine/tendances-gourmandes_le-gout-des-sucres_1.aspx
https://www.marmiton.org/magazine/tendances-gourmandes_oeufs_1.aspx

2. Le gateau pour 4 personnes pése 500 grammes. é

Combien pésera un gateau pour 6 personnes ? Iml‘l‘"’
Pour 10 personnes ? pour 72 personnes ? 4I|| I

Pour 6 personnes :
Pour 10 personnes :

Pour 72 personnes :

3. Voici les prix de chaque ingrédient. Compléte le tableau ci-dessous
avec le prix que coutera chaque gateau.

Budget :
¢ 50 grammes de chocolat noir coltent 0,90 euro
¢ 50 grammes de beurre colitent 0,30 euro
e 1 ceufcolite 0,1 euro
e 50 grammes de farine coltent 0,05 euro
¢ 50 grammes de sucre en poudre coltent 0,15 euro

1 12 20 100
Budget pour chaque gateau personne personnes personnes personnes
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